Desserts & Gourmandises

unchef dans

12 cuisine ! Panacotta aux Fraises Tagada

Pour 12 personnes:

1/2 L de créme liquide entiere
1/2 L de lait entier

200 g de fraises Tagada

Fondre les fraises Tagada avec le lait & la créme a feu doux.

Passer au chinois, verser en verrines, refroidir... c'est tout !!!

Cahier de recettes d'un Chef dans ta Cuisine !!! http://monchefamoi.canalblog.com
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